
ANTIPASTI
STARTER

Insalata di mare*        € 12,00
Seafood salad

Polpetto “cattivo”*       € 12,00
Hot octopus

Antipasti di mare x 2 persone*    € 42,00
Frittelle di baccalà, insalata di mare, tagliata di tonno, polpetto cattivo, 
gamberoni cipollotto e finocchietto
Seafood appetizer
Salt-cod fritters, sea salad, tuna steak, hot octopus, king prawn spring 
onions and fennels

Muscoli alla marinara       € 12,00
Mussels with garlic

Zuppa di muscoli       € 12,00
Mussels with tomato

Tris di tonno       € 25,00
Trio of tuna

Prosciutto e melone       € 8,00
Parma Ham and Melone

PRIMI PIATTI
FIRST COURSES

Bavette allo scoglio*       € 15,00
Seafood pasta

Spaghetti alle vongole       € 12,00
Pasta with clams

Gnocchetti ai frutti di mare*      € 14,00
Gnocchi with sea food

Paccheri al ragù di polpo*      € 14,00
Pasta with octopus sauce

Tagliatelle ricotta e scampi*      € 17,00
Pasta with ricotta cheese and scampi

Risotto alle seppie* X 2       € 25,00
Rice with squid X 2

Risotto ai frutti di mare* X 2      € 25,00
Rice with sea food

Spaghetti al pomodoro       € 10,00
Pasta with tomato sauce

Trenette al pesto       € 10,00
Long pasta with basilico sauce

Trofie al pesto        € 12,00
Short pasta with basilico sauce

Tagliatelle al ragù       € 10,00
Pasta with meat sauce

Pansotti ricotta e noci       € 12,00
Pasta with ricotta cheese and walnuts

Minestrone        € 8,00
Vegetable soup

SECONDI PIATTI PESCE
FISH MAIN COURSES

Grigliata mista di pesce* X 2      € 42,00
Mixed grilled fish X 2

Gamberoni lardellati in crosta brisé*    € 22,00
Larded king prawns wrapped in pastry

Gamberoni grigliati*       € 17,00
Grilled king prawns

Tagliata di tonno       € 18,00
Tuna steak

Pesce alla griglia        € 13,00
Grilled fish

Pesce alla ligure        € 18,00
Ligurian style baked fish

Pesce pescato s.p. s.q.
Caught fish

Frittura mista del golfo*      € 16,00
Mixed fried fish

Calamari alla griglia*       € 14,00
Grilled squid

Calamari fritti*        € 14,00
Fried squid

Gratin di calamari e zucchine*     € 18,00
Gratin of squid and zucchini
* In assenza di prodotti freschi o secondo il mercato, 
  saranno utilizzati prodotti congelati o surgelati di ottima qualità.
*
quality frozen products could be used in the absence of fresh products

SECONDI PIATTI DI CARNE
MEAT MAIN COURSES

Entrecôte alla griglia              € 5 all’hg.
Grilled entrecôte

Cotoletta alla milanese      € 10,00
Milanese veal cutlets

Scaloppina di vitello al limone     € 11,00
Veal cutlets with lemon

Carne di vitello alla pizzaiola     € 11,00
Veal with tomato sauce

CONTORNI
SIDE DISHES

Insalata mista        € 4,00
Mixed salad

Patate fritte        € 4,00
French fries

Verdure alla griglia       € 6,00
Grilled vegetables

DOLCI DI NOSTRA PRODUZIONE
DESSERTS OF OUR PRODUCTION

Panna cotta       € 5,00
Crema catalana       € 5,00
Semifreddi        € 5,00
Dolce del giorno / Sweet of the day    € 5,00
Sorbetto         € 4,00
Ananas / Pineapple       € 4,00

Pane e coperto / Bread and cover charge € 2,50

Miramare
Tellaro

  Lerici - SP

MenùSe soffri di allergie od intolleranze alimentari segnalalo al nostro 
personale che saprà metterti in condizione di evitare i generi che 
contengono prodotti ai quali sei allergico od intollerante.
If you suffer from allergies or food intollerances roport it to our staff that will 
put you in a position to avoid all food containg products to which you are 
allergic or intollerant.
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